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TROPIKAL ASK

Pandispanya:

2 poset Dr. Oetker Pandispanya Un

6 yumurta

1.5 ¢ay bardagi su

Yarim ¢ay bardagi Dr. Oetker Kakao
Ananasl krema:

2 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
3 su bardagi soguk sut

3 su bardagi suyu sizilmis ve kigik dogranmis ananas
Kakaolu Krema:

1 paket Dr. Oetker Kakaolu Pasta Kremasi
1.5 su bardagi soguk st

Susleme:

80 g bitter ¢ikolata

Pandispanya:Pandispanya unlari yumurta ve su ile 7-8 dakika ¢irpin. Hamurun 1/3&apos;ni 20 cm kenarlarinda
olan G¢gen bir kaliba dékin. Kalan hamura yarim ¢ay bardagi kakao ve 2 yemek kasidi su ilave edip 1 dakika
daha c¢irpin. 30x30 cm él¢ilerindeki kare kaliba dékin. Her iki hamuru da firina alin ve pigirin.

Elektrikli Mini Firin: 160°C (6nceden isitilmig)

Turbo firn: 160°C(6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 30-40 dakika

Her iki pandispanyay da enlemesine keserek l¢er pata ayirin.

Ananaslh krema: Vanilinli pasta kremalarini 3 bardak st ile 2-3 dakika ¢irpin. Ananas tanelerini ilave edin ve
kasikla karigtirin. Bu kremayi pandispanya patlarinin aralarina surtin. Biyuk kare patlar altta ve t¢gen patlar
Ustte olacak sekilde Ust Uste siralayin.

Kakaolu krema: Kakaolu pasta kremasini 1,5 bardak st ile 2-3 dakika

¢irparak hazirlayin. Bu kremayla pastayi kaplayin.

Susleme: Gikolatayr benmari usuli eritip degisik sekillerdeki agag yapraklarinin Gizerine striin ve buzdolabinda
15-20 dakika bekletin. Cikolatalari yapraklardan dikkatlice ayirip pastanin tzerine dizin.

Buzdolabinda 2-3 saat dinlendirip dilimleyerek servis yapin.
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