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TROPIK MEYVELI KREMA

4 yumurta

1 limon

1 paket vanilya

2 ¢orba kagiJ! targin

10-15 adet kiraz

80 gr samfistigi

¢ig krema

50 gr badem

2 su bardagi sut

yarim su bardag toz seker
4 dilim taze ananas (veya kiwi, mango vs.)

igine targin,vanilya koyup bir limonun kabugunu rendelediginiz siitii kaynatin

Sat ihinirken, diger bir kapta yumurta sarilarini tozsekerle, kdpikll bir kivama gelinceye kadar ¢irpin.

Karigima azar azar ilik sGtu ilave edin. Bir yandan da ¢irpma aletiyle karistirmaya devam edin. Kabi atese koyun
ve kremayi, daha kati bir hal alincaya kadar pisirin. Sonra da tamamen sogumaya birakin.

Kremaya, kar haline gelinceye kadar ¢irptiginiz yumurta akini katin. Karnigimi ikiye biri daha az digeri daha ¢ok
olacak sekilde ikiye ayirini. Az olanina kremayi ve mikserden gegirilmis samfistiklarini ilave edin. Iki
karisimi,birbirlerine karistirmadan buzlukta dondurun.

Servis esnasinda iki tir kremayi top haline getirin, buzdolabinda soduttugunuz kupalara koyun ve kii¢lk
dogranmig ananaslari ( mangolari, kiwileri..) ilave edin. Bunu kirazlarla susleyip, Uzerlerine ince badem serpip
servis yapin.
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