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TRILECE

Keki igin:

5 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin

Sutla Serbet Igin:

1 su bardag st

1 su bardagi krema

1 su bardag toz geker
Kremasi Igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

Yumurtalari ve toz sekeri bir kaba alip mikserle iyice ¢irpin.

Karigima sivi yag, un, kabartma tozu ve vanilini ekleyip karigtirin.

Yaglanmig ve unlanmig bir firin tepsisine dokun.

Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 20-25 dakika pigirin (kekin tzeri kizarana kadar).

Sit, krema ve toz sekeri bir tencerede karistirin.

Orta ateste seker eriyene kadar karigtirarak isindirin. Kaynamasina gerek yok, sadece sekerin erimesi yeterli.
Krem santi ve sUtu bir kaba alip mikserle ¢irpin. Krem gsanti kivam alana kadar ¢irpmaya devam edin.
Finndan gikan keki, sicak sitli karigim ile iyice islatin. Kek tamamen siitli emene kadar bu iglemi yapin.
Uzerine hazirladiginiz kremayi diizgiince yayarak sdrdin.

Trilece&apos;yi buzdolabinda birkag saat sogutun.

Soguduktan sonra dilimleyerek servis edin.
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