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TRILECE

Keki icin:

5 adet yumurta

6 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

3,5 su bardagi sit

1 paket krema

3 yemek kasigi seker
Karameli igin:

1 paket krema

2 yemek kasigi tereyagi
1 biiylik gay bardagi toz geker
Uzeri icin:

1 paket krem santi
Yeteri kadar stt

ilk olarak tathniz icin krem santiyi hazirlayin. Bunun krem santi ve siitli ¢irpin, sogumasi igin buzdolabina alin.
Kek igin seker ve yumurtayi ¢cirpma kabinda krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Ardindan un, vanilya ve kabartma tozunu ilave edin ve bir spatula yardimiyla alttan yukari dogru karigtirin.

Kek hamurunu yagli kagit serili tepsiye dokan.

Onceden 180 derecede isitiimis firnda 30 dakika kadar pisirin.

S0tld sos icin sut, krema ve sekeri ¢irpin ve buzdolabina alin.

Karamel i¢cin de sekeri tavaya alin ve orta ateste sirekli karistirin. Renk alinca da 1 yemek kagsiJi tereyagi ilave
edin. Daha sonra sivi kremayi da ilave edip karistirarak kisik ateste kivami biraz koyulasana kadar pisirin.

Keki firindan ¢ikarinca tepsiden alin, yagh kagidi ¢ikarip tekrar tepsiye yerlestirin.

Kekinizin Uzerinde catalla delikler acin ve buzdolabindaki sitll sosu Uzerine gezdirin.

Daha sonra krem santinin bir kismini Gzerini stislemek igin ayirin ve kalanini da kekin tizerine esit olacak sekilde
yayin.

En son karamel sosu da Uizerine gezdirin ve dinlenmesi buzdolabina alin.

Dilimleyerek servis edin.
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