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TRILECE
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Kek icin::

2 su bardagi (250 gram) un

1/2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

6 adet yumurtanin aki

175 gram toz seker

3 adet yumurta sarisi

1 su bardagi (110 ml) st

Kalibi yaglamak igin:

1 yemek kasigdi tereyagi

Sosu icin:

200 ml krema

200 ml tatlandiriimis ve yogunlastiriimis stt (sweetened condensed milk)
200 ml koyulagtiriimig st (evaporated milk)

Uzeri igin:

Rendelenmig lime (misket limonu) kabugu, yaban mersini

Kek i¢in un, kabartma tozu ve vanilyay genis bir kaba eleyin. Bagka bir kapta yumurta aklarini mikser ile
kabarana kadar cirpin. Toz seker ekleyip kati bir hal alana kadar ¢irpmaya devam edin. Yumurta sarilarini teker
teker ekleyin. Un karigimini ti¢ defada, sitl 2 defada yumurtali karigsima (énce unun 1/3&apos;tnd sonra situn
yarisini, sonra yeniden unun 1/3&apos;inl sonra sitln kalanini, en son da unun kalanini eklemelisiniz) ekleyin.
Pirlzsuz bir kivam elde edene dek karistirin. Kare veya dikdortgen bir kek kalibini tereyagi ile iyice yaglayin.
Karigimi kek kalibina alip, hava kabarciklarinin kalmamasi igin kalibin altini birkag kez tezgéha vurarak hamurun
yayllmasini saglayin. Onceden isitilmis 175 derece firinda Uzeri kizarana kadar yaklasik 30-35 dakika pisirin.
Pisen kekin ihinmasi icin bir telin Gzerine alin. Sosu hazirlamak i¢in tim malzemeyi ¢irpin. Kekin alt tarafinda
catal ile delikler agip hafif derin bir tepsiye alin. Ardindan ilinan kekin tizerine karigimin yarisini dokin ve 10-15
dakika gekmesini bekleyin. Bagka bir tabak yardimi ile ters yiz edip Ust kismina da ¢atal ile delikler agin. Kalan
sosu da Ust kismina dékun. Tekrar 10-15 dakika beklettikten sonra rendelenmis misket limonu kabugu ve
yabanmersini ile stsleyerek servis yapin.
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