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TRILECE

Keki igin:

5 yumurta

1 su bardagi toz seker
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Keki Islatmak Igin:

1 litre st

1 paket slt kremasi

1 su bardag toz geker
Uzeri Igin:

2 paket meyveli sos

Pisirme tenceresine stit, krema ve sekeri alalim.

Sekeri eriyene kadar karigtirarak isitin.

Sat karigsimimiz ve kekimizin ilik olmasi gerektiginden bdyle yapin.

Kekimizi hazirlamaya baslayalim.

Yumurtalarin aklarini ile sarisini ayiralim.

Beyaz kismini mikser ile yogurt gibi olana dek ¢irpalim.

Yumurta sarisi ve sekeri de 4-5 dakika mikserle krema kivami olana kadar ¢irpalim
Elenmis unu, kabartma tozunu ve vanilyayi da ekledikten sonra tahta kagsikla alttan Uste dogru yavasca
karistiralim.

Yogdun bir hamur elde edelim.

Finnda pisirecedimiz kaba her tarafina esit yayilacak sekilde dégeyelim.

Hamur ince olursa endigelenmeyin.

Kekini pigince kabaracaktir.

Onceden isittiginiz 175 derecelik firinda 15-20 dk Uzeri hafif kizarana dek pisirelim.
Pistikten sonra kekimizi iinmasi icin bir kenara alin.

Daha sonra hafif ilik stt karigsimini dékun.

Buzdolabinda biraz dinlendirin.

Tatlimizin Gzerine hazir paket meyveli sos kullandim.

Daha rahat sekil verebilmek i¢in kivamini yogun tuttum.

Meyve sosu da ilindiktan sonra trilecenin tzerine dékin.

Ayirmig oldugumuz 1 yemek kagigi kremayi da sikma torbasina alarak tizerine gekil verdim.
Uzerine siz dilediginiz gibi sekil verebilirsiniz.
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