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TRILECE

5-6 Adet Iri Yumurta

1 Su Bardagi Seker

1 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu
Sosu Igin:

1 Litre SGt

1,5 Paket Krema

3-4 Corba Kagigi Seker
Uzeri icin:

Karamel Sos

Oncelikle yumurtalarin beyaz ve sarilari ayrilir.

BuyUk bir karistirma kabina yumurta beyazlari alinir. Mikser yardimi ile beyaz kdpuk olana kadar ¢irpilir. Daha
sonra seker ilave edilerek ¢irpmaya devam edilir.

Kenara ayrilmig olan yumurta sarilari tek tek eklenerek karigtirmaya devam edilir.

Elenmis olan un ve kabartma tozu da ilave edilerek, tahta kasik ile yavas¢a karistirma islemi devam eder.
Yagl k&git serilmis uygun bir tepsiye doékulen karigsim 180 derece dnceden isitilmig firinda kirdan temiz ¢ikana
kadar pisgirilir.

Uygun bir kapta sos malzemeleri karistirlir ve buzdolabinda bekletilir.

Pisen ve soguyan kek alt Ust edilerek, yagl k&git ¢ikartilir ve sos ile islatilir.

En son lzerine hazir olan karamel sos surulir. Buzdolabinda birkag saat dinlendirilen tatl servise hazir.

Not: Sosu hazir almak yerine kendinizde evde hazirlayabilirsiniz. 1 su bardag sekeri karamelize edip tereyagi
ve bir paket krema ilavesi ile karameliniz hazir olur.
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