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TRILECE

Keki igi:

1,5 cay bardag toz seker

4 adet yumurta

1 bardak un (su bardag)

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Serbeti igin:

3 bardak soguk sit (su bardag)

Yarim su bardagdindan biraz fazla toz seker.
1 paket stt kremasi (200 ml kiiglk paket)
Uzerine Karameli igin:

5 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagsidi oda isisinda tereyagi

1 paket st kremasi (200 ml kiigUk paket)

Girpma kabinin igine yumurta ve sekeri koyup yumurta iyice beyazlayana kadar mikser yardimi ile karistirin.
Karigtirma kabinizin i¢ine un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyin.

Bir tahta kasik yardimi ile karigtirin.

Derince bir tepsi veya borcami tereyag ile yagladiktan sonra karigimi dékan.

180 derecelik firinda Ustl kizarana kadar 45-50 dakika pisirin. Kekiniz piserken sutll serbeti hazirlayin.
Tdm serbet malzemelerini genis bir kdseye koyup mikser yardimi ile iyice kdpurtene kadar ¢irpin.
Kdépugun sutln dstline ¢cikmasi gerekiyor. (10-12 dakika kadar sirecektir.) Kabinizin igindeki kdptk gok
gbdzikecek ama merak etmeyin kek hepsini emiyor.

Simdide karamel sosu hazirlayin.

Sekeri teflon tavaya koyup kisik ateste esmerlesene kadar ateste birakin ama yakmayin. Kendi kendine
karamelize olmasini bekleyin.

Sekerin rengi koyulasinca igine tereyagini koyun. Bir kasik yardimi ile bir yandan karigtirin.

Sut kremasini ekleyip karistirin. Bu agsamada hizli olmalisiniz. Krema kesilmesin.
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