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TRILECE

1 bardak seker

1 bardak un

4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Karamel sos igin;

1 bardak seker

2 bardak sicak su

1 paket vanilya
Kremasi igin;

1 paket krema

4 corba kagig! seker
5 bardak sUt

ilk olarak yumurtanin beyazini sarisindan ayirin. Ayri kaplarda yarim bardak élgiisiinde beyazini ve sarisini
girpin. )

Derin bir kaba karigimi dékiin. Uzerine elenmis unu kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyip Uzerindeki képukler
sonmeyecek sekilde karigtirin.

Onceden i1sithiginiz 160 derecelik firnda 50 dakika pisirin.

Kremasi yapiligt:
Paket krema, st ve sekeri tencereye alarak ocakta kaynatin. Kaynadiktan sonra hazirladiginiz kremayi
sogumus olan kekin Uizerine dokebilirsiniz.

Karamel sos yapiligi:
Sekeri bir tavada iyice eriyinceye kadar pisirin. Kahverengi renk aldiginda su dokip kivam alincaya kadar
pisirin. Daha sonra vanilyayi da ekleyip tatlinizi servis igin hazir hale getirebilirsiniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 19.06.2023
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