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TRILECE

5 adet biyik boy yumurta
6 yemek kasigi toz seker
7 yemek kasigi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Karameli icin:

1 cay bardagdi toz seker(blytk ¢ay bardagi)
2 yemek kasi§i tereyagi

1 paket krema

Serbeti igin:

2 su bardagi inek sutl

1 su bardadi kegi sutl

1 su bardagi manda sUtu
1 su bardagi toz seker

Derin bir karistirma kasesinin icerisine yumurta ve sekeri ekleyip, sekerler eriyene ve karigimin rengi agilip,
krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Un, kabartma tozu ve vanilini yumurtali karigimin icerisine eleyerek ekleyin.
Spatula yardimiyla kuru malzemelerin sivi malzemelerle birlesmesi igin alttan tstte dogru surekli olarak
karistinin. Guzelce karismig olan kek harcini yaglanmis firin kabiniza ddkin ve Gzerini diizeltin. Trilegenin
pandispanyasini dnce 170 derece isitiimis firnda 10 dakika pisirin. 10 dakika sonunda firin isisini 150 dereceye
indirip 20-25 dakika kadar pisirin. Pisen pandispanyayi oda sicakliginda sogumaya birakin ve Gizerine kirdan
yardimiyla delikler agin. SUtl serbeti icin; inek stitl, manda sitl ve kegi sttlinl tencereye alin. Sekerini de
ekleyip eriyene kadar karigtirin. Kaynamaya bagladiktan sonra ocagin altini kapatin ve iimaya birakin. Karameli
icin; ayri bir sos tenceresinde toz sekeri kontrollG olarak eritin. Uzerine tereyagdini ekleyin. Fokurdamaya
baglayan tereyagl sekerin tizerine kremayi ekleyin ve karistirip ocaktan alin, sogumaya birakin. Oda
sicakliginda sogumus olan trilege pandispanyasinin Gzerine ilik sttll serbeti ekleyin ve sutl iyice ¢ektikten
sonra buzdolabinda sogumaya birakin. Bu esnada 1 paket krem santi hazirlayin. Sogumus olan kekinizin
Uzerine ince bir tabaka halinde krem santiyi yayin. Hazirlamis oldugunuz karameli de (izerine glizelce yaydiktan
sonra dilimleyin ve soguk olarak servis edin.
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