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TRILECE

5 yumurta

1.5 su bardagi un

1 su bardag seker

1.5 cay bardagdi siviyag
Yarim su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 fiske tuz

Serbeti igin:

4 su bardag st

1 paket sivi krema (200 ml)
1 kahve fincani seker
Karamel sosu igin:

1 cay bardagdi toz seker

1 yemek kasigi tereyagi

1 paket sivi krema (200 ml)

Yumurta ve seker mikser yardimiyla 5 dakika ¢irpilir.

Karisima siviyag ve bir fiske tuz eklenir. Irmik karigsima eklenir ve girpilir.

Ardindan elekten geciriimis un, kabartma tozu ve vanilya eklenir.

Silikon bir spatula yardimiyla asagidan yukari olacak sekilde karigsim 6zdeslestirilir.
175 derece firinda 30 dakika pigirilir.

Trilege piserken serbet hazirlanir. Siit, krema ve seker isitilir ve sogumaya birakilir.
Finndan ¢ikan trilege hamuru sicakken Uzerine soguk serbet gezdirilir.

Trilege hamuru serbetini gekmesi igin beklenir. Trilece serbetini cekerken lzerini suslemek igin kullanilacak

karamel sos yapllir.

Karamelli sos icin toz seker bir pisirme kabina alinir, kisik ateste eriyene kadar karigtirilir.
Karamelli akigkan bir kivama gelince icine tereyadi eklenir, tereyadi eriyene kadar sos karigtirilir.

En son sivi krema da eklenir, sos kivam alana kadar kisik ateste karistirilir.

Sos sogumaya birakilir, ardindan serbetini gekmis ve izerinde ¢atal yardimiyla delikler agilmis kekin Gzerine

dokulir.
Kremsanti veya eritiimis beyaz ¢ikolata ile kirdan yardimiyla sekil verilir.
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