J:'r*u_,}\‘
égggk

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

4 yumurta
1 tutam tuz

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi zeytinyag
1 su bardagi un
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu

Serbeti icin:

3 su bardagi soguk sit

Yarim su bardag toz seker
200 ml krema

Karamel sos icgin:
5 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi yumusak tereyagi
1 paket krema

Uzeri igin:

Vanilyali dondurma

Yumurtalarin sarisi ve beyazini ayirin. Yumurta aklarini tuz ile kar haline gelene kadar ¢irpin. Dider bir kapta ise
yumurta sarilarini toz seker ile iyice ¢irpin. Un, zeytinyadi vanilya ve kabartma tozunu ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Yumurta aklarini spatula yardimiyla unlu karigima yavag yavas karigtirarak ekleyin. Karigimi yagh kagit
serili firin tepsisine dékiin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 40-45 dakika pisirin. Serbeti igin gerekli olan
tim malzemeyi bir kaseye alip st iyice képuriinceye kadar ¢irpin. Buzdolabina alip sogumaya birakin. Karamel
sosu igin sekeri yapismaz ylzeyli bir tavaya alin ve eriyene kadar pisirin. Tereyadi ve kremayi ilave edip hizlica
karnstirin. Kek ilikken kirdan batirarak delikler agin ve soguk serbeti Uzerine dékin. Serbeti tamamen ¢ektiginde
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karamel sosu doékun. Dondurma ile susleyerek servis yapin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.03.2024
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