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5 yemek kasigi irmik

5 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

10 yemek kasigi un

10 yemek kasig! seker

1 paket kabarma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

5 su bardagi soguk sit
400 mililitre krema

2 yemek kagidi sut tozu
5 yemek kasigi toz seker
Karameli igin:

1 yemek kasigdi tereyadi
5 yemek kasigi toz seker
1 paket krema

TRILECE

Yumurta ve sekeri karistirma kabina koyun ve rengi agilincaya kadar ¢irpin. Yagi yavasca ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Daha sonra un, irmik, kabartma tozu ve vanilyay! koyup karistirin. Karigtirdiginiz malzemeleri sivi
karisima koyup yavasga karistinin. Hazirladiginiz harci firin tepsinize dékin. 170 derece dnceden isitiimis firinda

40-45 dakika pigirin.

TUm serbet malzemelerinizi bir kaseye koyun. Sut képuriinceye kadar ¢irpin ve dolaba kaldirin. Karamelini
yapmak i¢in sekeri tavaya koyup karamel oluncaya kadar pisirin. Tereyadi ve kremayi ilave edin ve karigtirin.
Kek ilikken dilimleyip keke kurdan yardimiyla delikler agin.

Soguk serbeti kekin Gizerine dokiin. Kek serbeti tamamen g¢ektiginde lizerine karamel dokerek servis edin.
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