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Pandispanyasi igin:

4 adet oda sicakliinda yumurta
1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 fiske tuz

Serbeti igin:

3 su bardagi sit

1 paket krema

5 yemek kasigi toz seker
Karamel sosu icin:

1 paket krema

5 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigdi tereyadi

Once karameli hazirlayin. Bunun igin sekeri gelik bir tencereye alin ve kisik ateste rengi kahveye déniisip
eriyinceye kadar bekletin. Krema ve tereyagini da ilave edin ve katilasan sekerin kaynayarak erimesini bekleyin.
Kivama gelince ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Pandispanyasi i¢in yumurtanin sarilarini ve aklarini ayri kaplara alin. Beyazina bir fiske tuz ekleyin ve képUrip
beyazlagincaya kadar 5 dakika kadar mikserle ¢irpin. Sarilara sekeri ekleyin ve yine 5 dakika kadar seker
eriyene kadar ¢irpin. Unu, kabartma tozu ve vanilyayi elekten gegirerek yumurta sarilarina ilave edin. Mikser
kullanmadan bir spatula ya da kasik yardimi ile karigtirin. Krema haline gelmis yumurta akini hamura ilave edin
ve yine spatula ile karigtirp hamura yedirin. Bu iglemi alttan Ustte hareketlerle yapin ki havasi sdnmesin.
Hamuru tepsiye dékin. Soduk firina koyun ve 175 dereceye ayarlayin. Yaklasik 30 dakika kadar firin kapagini
acmadan pisirin. Kek piserken serbetini hazirlayin. Bunun icin kiiglk bir tencereye siitl, toz sekeri ve kremayi
alin. Kaynamayacak sekilde isitin ve ocaktan alin. Karigtirarak hem sekerin erimesini hem de sogumasini
saglayin. )

Pandispanya firindan ¢ikinca ilk sicaginin gegmesi i¢in 5 dakika kadar bekleyin. Uzerine kirdanla delikler agin
ve iinmig olan gerbeti dokin. Bu gekilde dolapta 1 saat bekletin. Soguyunca karameli dokiin ve buzdolabina
alin. 3-4 saat kadar daha bekletin. Istege bagdl krem santi ile susleyin. Dilimleyerek servis edelim.
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