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TRILECE

https://www.sabah.com.tr

15 adet yumurta

600 gr. toz seker

600 gr. sivi yag

600 gr.un

3 adet kabartma tozu

1 adet vanilya

50 gr. irmik

Serbeti igin:

2500 kg manda ve inek sutl
600 gr. toz seker

500 gr. sekersiz krema
Ust jolesi:

300 gr. jole

200 gr. su

Yumurta ile sekeri kdpUrene kadar ¢irpiyoruz ardindan sivi yag ile bir miktar ¢irptiktan sonra un, kabartma tozu,
vanilya, ve irmik olan mamdallerimizi koyup ¢irpmaya devam ediyoruz. Hazir olan harcimizi bir tepsi i¢erisine
yagl kagit koyup Uzerine dokiyoruz. Daha sonra 155 derecede 55 dakika kadar firina veriyoruz. Hazir olan
kekimizi kizarmig olan yiiz kismini tiraglayip dilimliyoruz. Daha sonra kaynar olan serbeti verip dinlenmeye
birakiyoruz. Uzerini jole ile tamamlayip servise sunuyoruz.
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