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TRILECE

https://www.unipro.com.ir

Yumurta 10 adet

Toz seker 250 gr

ALba (Eritilmis) 200 gr

Un 340 gr

Ince irmik 170 gr

Vanilya 1 paket

Kabartma tozu 10 gr

Lezzeti zenginlestirme amagl bir miktar toz badem ilavesi yapilabilir.
Serbeti igin:

Sit (Kegi - Inek) 2 Lt

Toz seker 185 gr

Sivi krema 450 gr (Manda kremasi)

Yagsiz sit tozu 100 gr (Surubu koyulastirmak igin)
Vanilya

Serbet malzemesininhepsi beraber karigtirilarak kaynatilir.

Yumurta ve toz seker benmaride isitilir ve mikserde iyice girpilir. Ciroma isi bitince, bir delikLi kevgir ite un,
vanilya, kabartma tozu, irmik karigima yavas ve dikkatlice karigtirilarak katilir ve eritiLmis yag yed iri lir.
Karigiminin gok ¢okmemesi gerekir. Yaglanmis ve unlanmig tepsiye bosaltilir, 40 dakika civari 180 °C firin

Isisinda pigirilir.

Serbetin yediriimesi 2 tiirlii olur, pisen pandispanya soduk ise sitlii serbet sicak olmali ya da pandispanya sicak

ise serbet soguk olmali.
Serbet dékuldikten sonra tathnin Ustline karamel sUrillr ve porsiyonlar halinde kesilir.

Not: Ulkemizde Rumeli tatlisi diye biLinen bu gesit, farkl (ilkelerde frambuaz gibi gesitli meyveler ile de

yapiimaktadir.
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