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TRILECE

5 Adet Yumurta

10 Yemek Kasig Seker

1 Su Bardagi Sivi Yag

5 Yemek Kagi@i Irmik

10 Yemek Kasigi Un

1 Paket Kabartma Tozu
1 Paket Vanilya

Sutla Serbeti Igin:

5 Yemek Kasigi Seker

5 Su Bardagi Soguk Siit
2 Kutu Krema (400 ml)

1 Su Bardagi Sit Tozu
Karamel Sos Icin:

5 Yemek Kasidi Esmer Seker
Yarim Su Barda@ St

1 Kutu Krema (200 ml )
1 Yemek Kasigi Tereyagdi

Derin kap igerisinde yumurta ve sekeri bembeyaz oluncaya kadar mikser yardimiyla ¢irpryoruz.

Uzerine sivi yagi ekleyerek ¢irpmaya devam ediyoruz.

Irmik, un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek spatula yardimiyla alttan yukari ayni yénde karistiriyoruz.
Harcimiz hazir olunca yadlanmis derin tepsi yada borcama ddkerek dnceden isittigimiz 160 derece firinda 40-50
dk pisiriyoruz.

Kirdanla kontrol ederek kekimiz pisince firindan ¢ikarip sogumaya birakiyoruz.

S0tld serbetini hazirlamak icin derin kap icerisine 5 yemek kasik seker ve 5 su bardagi stutl mikser yardimiyla
¢irpiyoruz. 1 su bardagi sut tozunu ekleyerek kdpuk kdpik olana kadar girpiyoruz. 2 paket kremayi ekleyerek
¢irpmaya devam ediyoruz.

Butin malzemeler karistiginda sutli serbet hazirdir. Buzdolabinda bekletebilirsiniz.

S0tld serbeti pisirmiyoruz. ( SOt tozu kahvelerde beyazlatmak icin kullanilan degil, pasta icin kullanilan st tozu
olandir, marketlerin pasta malzemesi reyonlarinda bulabilirsiniz. )

Karamel sos hazirlamak igin tava igerisine ( teflon ) esmer seker ve 1 yemek kasigi tereyagini ekleyerek kisik
ateste ocagda birakiyoruz. Karistirmiyoruz, seker ve yag eriyip karamelize olmasini bekliyoruz. Eriyen yag ve
seker Uzerine sut ve kremayi ilave ediyoruz ve hizli sekilde karigtiriyoruz. Seker katilagiyor endiselenmeyin
karistirdikca, pistikge eriyor ve koyu kivam alincaya kadar sirekli karistiriyoruz. Sogumasi igin ocaktan aliyoruz.
llik olan keki kesiyoruz ve kirdan yardimiyla delikler agiyoruz. Soguk olan serbeti yavas yavas ilave ediyoruz.
Buzdolabinda 1 saat kadar serbeti cekmesi igin dinlendiriyoruz. Serbeti geken kekimizin Gzerine kdpukler
kalacaktir. Elimizle kbpUkleri siyirip aliyoruz. Hazirladigimiz soguyan karamel sosunu Uzerine gezdiriyoruz.
Buzdolabinda 1-2 saat dinlendirdikten sonra servise hazirdir.
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