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TRILECE

Keki icin:

5 adet yumurta

10 yemek kasigi toz seker
10 yemek kasigi un

4 yemek kasigi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Kremasi icin:

2 su bardagi inek sutl

1 su bardadi kegi sutl

1 su bardagi manda sUtu
200 ml krema (1 kutu)

6 yemek kasigi toz seker
Krem santi igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st
Karamel sos icin:

1,5 su bardag toz seker
1 su bardagi su

Yumurtalari ve sekeri ¢irpin. Unu, irmidi ve vanilyayi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kabartma tozunu da ilave
edip karigtirin ve dikddrtgen bir firin kabina dokip 170 derece isitiimig firnda Gzeri pembelegene kadar pigirin.
Ote yandan kremasini hazirlamak igin 3 ¢esit sitd, kremay! ve toz sekeri mikserle 10 dakika ¢irpin; Uzeri kdpuk
kdpuk olsun. Firindan gikardiginiz keki karelere bolin. Kek sicakken soguk krema karigimini Gzerine dékan.
Kek siti ¢cekerken krem santi ile st ¢irpin. Biraz dolapta bekletip kivamlanmasini sadlayin. Santiyi kekik
Uzerine bir spatula yardimiyla srin.

Ote yandan karamel sosu hazirlamaya baslayin. Bunun igin teflon tavaya veya celik tencereye toz sekeri dokin.
Kisik ateste karamelize olmasini sadlayin. Bu epeyce uzun slrecek islem sirasinda sekeri sik sik karigtirn. Tim
seker eriyip kahverengilestigi zaman suyu ilave edip karistirin. Seker katilagip tekrar kendini birakacaktir. Koyu
bir kivam aldiginda ocagin altini kapatip linmasini bekleyin.

Karamelize sosu artik sogumus olan kekin lizerinde gezdirin. Ister hemen ister biraz dolapta bekletip servis
edin.

Not: "Ug siitle yapilan" anlamina gelen trilege, Arnavut mutfagina ait bir tatl. Siitlii kremasi ve karamelize
sosuyla dzel ve hafif bu tatliyr mutlaka denemenizi éneririz.
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