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Pandispanya keki i¢in;

U¢ yumurta

Dort yemek kasigr un

Bes yemek kagigi seker

Bir paket kabartma tozu
Uzerinin st kremasi igin;
Bir cay bardagi sut kremasi
Bir su bardagi st

Bir yemek kasigi seker
Karamel sosu i¢in;

Yarim su barda@ seker

Bir cay bardagi sut kremasi
Yarim yemek kasigi tereyagi

Ug¢ yumurtanin akini seker ile kbplrene kadar cirpalim. Képurdikten sonra yumurtalalnn sansmi ilave edip bir
spatula ile karigtiralim.

Uzerine un ve kabartma tozunu ilave edip spatula ile tekrar karigtiralim. Yaglanmasgi firin tepsisine bosaltip 200
derece firinda Gzeri hafif kizarincaya kadar pisirip sogumaya alalim. Siit kremasi malzemelerinin tamamini bir
kapta kopurene kadar ¢irpalim. Soguyan kekin Ustiine gezdirelim. Kekin st kremasini gekmesi igin bir kiirdan
ile kekin Uzerinde delikler agalim. B

Sekeri bir tencereye alip orta ateste karamel rengini alana kadar karistiralim. Uzerine tereyagini ilave edelim.
Tereyag! da eridikten sonra Uzerine sut kremasini ilave edelim. Bir tagim kaynadiktan sonra iimaya alalim.
Karamel sosun sicakligi gectikten sonra kekin Uzerine esit sekilde yayalim.
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