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TRILECE

4 adet yumurta

6 kasik seker

4 kagik sit

6 kasik un

4 kaslk yag

1/2 kutu krema

250 gr kadar normal sut
2 kaslk seker

Once kek igin yumurta aklari ve sarilarini ayirin, aklari seker ile iyice ¢irpin, kar haline gelsin, yumurta sarilarini
da ¢irpip ilave edin. Daha sonra st ve yagdi ilave edin. Un ve kabartma tozunu ekledikten sonra kagit yayilmis
26 cm.lik kelepgeli kaliba bogaltin. DuslUk dereceli firinda pigirin.

Finndan ¢ikinca konsantre sit, krema ve normal st karistirarak olusturdugunuz sosu kaliptan ¢ikardiginiz ve
daha buyUk bir tepsiye aldiginiz tatiinin Gzerine dékin. Bu sostaki normal st miktarini dilerseniz biraz daha
artirabilirsiniz, sitli sos yogun olunca ¢ok lezzetli oluyor. Son olarak ta tizerine karamel sos dokiin. Bu sosu
yapmak igin sekeri dikkatlice eritin, karamel haline gelmeye baslayinca yine ¢cok dikkatli bir sekilde yagini igine
atip hizlica karigtirin. Kremayi ilave edin. Tatliyi buzdolabinda bir gece beklettikten sonra servis yapin.
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