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TRILECE

Hulya Arabaci

5 adet yumurta

10 yemek kagsig! seker
1 su bardag siviyag
10 yemek kasigi un

5 yemek kasigi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

4 su bardag st

5 yemek kagsigi seker
2 paket krema
Karamel sosu igin:

5 yemek kasigi seker
50 gram margarin

1 paket krema

Bir kap igerisinde yumurta ve gekeri iyice ¢irpalim. Yagdi un ve irmik ekleyip iyice mikser ile karigtiralim.
Kabartma tozu ve vanilyayi da ilave edip karigtiralim. Yaglanmis borcam tepsisine hamuru dékelim. Onceden
isitiimis 180 derecelik firinda yaklasik 40-50 pisirelim. Serbeti igin: Toz seker siit ve kremalar bir kap igerisinde
mikserle ¢irpalim. Ortalama 3 dakika boyunca ¢irpalim ve kdpigin Uste gikmasini saglayalim. Karamel sosu
icin: Bir tavada 6nce sekeri koyup surekli karistiralim. Seker rengi karamel rengini alinca margarin ve kremayi
ekleyip slrekli karistiralim. Sunumu igin: Pisen keki firndan ¢ikarip biraz sogumasini bekleyelim. Dilimleyip veya
dilimlemeden de olur tizerine hazirladigimiz soduk serbeti kepge ile yavag yavas dokelim. Serbeti ceken keki
servis tabagina alip karamel sos d6kerek servis edelim. Istege gbre karamel sosu tepsinin Uzerine dokdp,
keserek servis edebilirsiniz.
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