%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TRILECE

Gokalp Karci

5 adet yumurta

1 su bardag sivi yag

6 corba kasigr irmik

10 ¢orba kagIgi un

10 corba kasigi toz seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Serbeti igin:

5 su bardagi sit

300 gr krema

1 paket vanilya
Karamel igin:

8 ¢orba kagsidi toz seker
100 gr krema

2 corba kagsigi margarin

Kek icin yumurtalar ve seker ¢irpilir. Diger kek malzemeleri de eklenip karistirilir. Kek karisimi yaglh kagit serilmis
yaklasik 30 cm'lik bir firin tepsisinde énceden isitiimig 180C'lik bir firnda 40-45 dk pisirilir. Serbetin malzemesi
8-10 dk cirpilir. Dilimlenen sicak keke soguk serbet dokdilir. Seker bir tavada ocakta eritilip karamelize edilir.
Ocagin alti kapatilinca krema ve margarin eklenip hizla girpilarak karamel hazirlanir. Serbeti geken tatlinin
Uzerine karamel katilasmadan yayilir.
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