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TRILECE

Gigdem Tiktas

5 adet yumurta

10 kaglk toz seker

Y2 su bardagindan fazla sivi yag
10 ¢orba kagIgi un

5 gorba kagsigr irmik

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4 su bardag st

4 kaglk toz seker

200 ml sivi krema

3 kaglk toz seker

200 ml sivi krema

1 kasik tereyag!

Oncelikle tathimizin kekini yapalim. Bes yumurtanin akini ve sarisini ayiralim. Yumurta beyazlarini on kasik toz
sekerle girpin, kar haline gelsin. Diger malzemeleri de ekleyip yumurta sarilariyla karigtirin. Kare bir isiya
dayanakli cam kabi sivi yagla yaglayip keki 180 derecede pigirin. Uzeri i¢in 4 bardak sitle dért kasik toz sekeri
ve bir bardak kremayi ¢irpin, biraz koyulassin. Kek pisince bu sit serbetini Gstine d6ékin. Diger yanda bir
tencereye (¢ kasik toz sekeri koyun, eriyip karamel haline gelince bir bardak kremayi karistirin. Altini kapatinca
bir kasik tereyagini ekleyin. Tatlinin Gstline dékin. Bu arada kekin Ustline kirdanla delikler yapin ki sosu ¢eksin.
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