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TRILECE

Dilem Bostanci

5 adet yumurta

3/4 su bardagdi toz seker
1,5 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yag
2 su bardagd Ilik su

1 paket kabartma Tozu
1 paket vanilya

1 cay bardad seker

1,5 su bardagi su

1 yemek kasigi tereyagi
1,5 yemek kagsidi nisasta
4 su bardag st

3/4 su bardagi seker

1 su barda@ st tozu

2 paket krema

5 yumurta ile 3/4 bardak sekeri beyazlagincaya kadar ¢irpiyoruz. 1 ¢ay bardagdi sivi yag, yarim bardak ilik su,
vanilya, kabartma tozu ve 1,5 bardak unu eleyerek karistirnyoruz. Karigimi yaglanmis firin tepsisine dékiyoruz.
Her yerinin esit kabarmasi igin bir kiirdan yardimiyla hamurum Gzerinden enine gegisler yapiyoruz.
Hazirladigimiz hamuru dnceden isitilmis 175 deredeki firinda 45 dakika pisiriyoruz. 4 su bardag@i sit, 3/4 su
bardagi seker, 1 su bardag stt tozu ve 2 paket kremay! bir tencerede iki dakika kaynatarak tatlinin serbetini
olusturuyoruz. Firindan gikan ve ilinan kekimizin Gizerine ilik serbeti dékiyoruz. Uzerini siislemek igin diger
taraftan karamel hazirliyoruz. Bunun i¢in 1 ¢ay bardagi sekeri tavada karamelize ederken tzerine 1,5 su
bardagi su 1 yemek kagidi tereyadi ve 1 yemek kagigi nigasta ilave ediyoruz. Jel kivamina geldiginde
karamelimiz keki suslemeye hazirdir. Uzerine serbet doktigumuz tathyr hazirladigimiz karamel ile istedigimiz
sekilde susluyoruz.
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