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TRILECE

Keki igin:

5 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Serbeti igin:

3 su bardag st

1 su bardagi krema

2 corba kagigi toz seker
Uzeri igin:

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi krema

1 yemek kasigi tereyagi

5 yumurtanin sarisi ve beyazi ayrilarak beyazina toz seker eklenir ve mikserle yol yol oluncaya kadar ¢irpilir.
Mikserin ayaklari yikanarak yumurta sarilari da ayri bir kapta iyice ¢irpilir ve diger kaptaki yumurta beyazlarinin
Uzerine bogaltilir.

Uzerine unun yarisi, unun da Uzerine kabartma tozu eklenir iyice karigtirilir, daha sonra unun kalani da
eklenerek karistirilir ve en son vanilya eklenerek iyice yedirilir.

Dikdértgen cam firin kabinin dibi ve kenarlari iyice yaglanarak, karisim doékuildr, Gzeri dizeltilerek, 6nceden
isitiimis 170 derece firina verilir.

Kek piserken, bir tencereye sit, Uzerine toz seker ve krema ilave edilerek atese oturtulur. Bir stre karigtirarak
kaynatmadan isitilir ve sogumaya birakilir.

Uzeri igin, ¢elik tencere atese konarak toz seker ilave edilir. Seker eriyip karamellesince, Gizerine tereyagi
eklenir ve eriyerek karemelle bitlnlesmesi saglanir.

Karamelin Uzerine en son krema eklenerek bir sire daha beraberce pigirilir, atesten alinarak sogumaya birakilir.
Firindan ¢ikan kek bir siire sogumaya birakilir. Sojuduktan sonra islatiimis bir bicakla karelere kesilir.

Kekin Gzerine sogutulmus serbet gezdirilir. Serbetin de lzerine sogutulmus karamel gezdirilir.

Balkan tatlisi olan Trilege bir stire dinlendirildikten sonra servise sunulur.
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