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TRELICE (EDIRNE)

Interreg-IPA Bulgaristan-Tiirkiye SOI Programi

10 yemek kasigi un

10 yemek kagsig! seker

4 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag sivi yag
Yarim su bardagi Ilik su
Kremasi Igin:

2,5 bardak sut

1 paket slt kremasi

1 su bardagindan az seker
Karamel igin:

1,5 su bardagi esmer seker
1 paket slt kremasi

Yumurta ile toz seker mikserle 3-5 dakika kadar koépartulir. Un, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edilip, ¢irpilir.
Yaglanmis firin kabinda isitilmig 160 derecelik firinda 50 dakika pigirilir.

Kremasi igin; sit, toz seker ve krema tencerede seker eriyinceye kadar isitiyoruz. Daha sonra, Serbeti
sogumaya birakiyoruz.

Karameli i¢in, toz seker ateste eritilir. Dibini yakmayip, seker tamamen eriyince kremasini dokullr ve sogumaya
birakilir.

Kek ve serbet lliyinca serbet kekin tizerine dokulir. Soguduktan sonra istiine de soguk karamel sosla suslenir.
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