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TRIGONAL

5 adet baklava yufkasi

5 kasik tereyagi

1/2 kg. toz seker

1/2 kg. su

Birkac damla limon

Krema:

1/2 su bardagi pudra sekeri

3/4 bardak ¢ekilmis badem veya ceviz igi
1,5 kasik tereyadi (yumusak)

1 adet yumurta

Badem ici ile pudra sekerini karistirin. igine yumurtayi kirip, iyice birbirine yedirin. Cok yumusak tereyagini da
katip, yedirin. Yufkalari 12 cm. eninde ve 35 cm. uzunlugunda kesin. 2 kasik tereyagini eritip bu yufkalara sdrin.
Bos tarafina birer kagik bademli karigimdan siriin. Muska seklinde G¢gen U¢gen sarin. Tepsiye dizip 45 dakika
pisirin. Soguyunca seker ve sudan, serbeti hazirlayip, biraz da limon sikin. Cok koyu bir serbet olunca, sicak
iken trigonlarin tGzerine dékin. En az bir saat surubunu ¢ektirin ve servis yapin.
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