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TRIFLE

https://www.droetker.com.tr

Jel:

1 paket Dr. Oetker Cilek Aromali Bitkisel Jel
2,5 su bardagi su

1 su bardadi kiip seklinde dogranmis gilek
Biskuvili puding:

1 paket Dr. Oetker Bisk0vili Puding

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

Sislemek icin:

1 adet cilek

Suyu kaynatip bir kaba alin. Uzerine jel posetini bosaltin ve eriyinceye kadar karistirin. Yaklasik 15-20 cm
¢apindaki bir cam kaseye cileklerin yarisini koyun. Hazirladiiniz jeli 10-15 dakika bekletip cileklerin Gzerine
dokin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 1,5-2 saat bekletin.

Sit ve yumurta sarisini bir tencereye alin. Uzerine tath karisimini ekleyin. Orta ateste el ¢irpicisi ile surekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin ve 1 dakika daha pisirmeye devam edin. Siire sonunda
tathy! ¢cirpma kabina alin ve mikserin ¢irpici uglari ile diislk devirde 2 dakika ¢irpin. Daha sonra arada
karistirarak sogutun.

Soguyan tathnin yarisini jelin Gzerine kagik ile yayin. Bisklvi parcalarinin yarisini serpin ve kalan cgilekleri
siralayin. Kalan tatiyi gileklerin Gzerine yayin. Kalan biskivi pargalarini serpin, ¢ilek ile stsleyin ve servis yapin.
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