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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TRIFLE

1 paket hazir pasta keki

1 paket krema

1 yemek kagigi pudra sekeri
1 paket vanilya

500 gram gilek

Istege gore gilek regeli
Puding Igin;

2 yemek kagigi misir nisastasi
5 yemek kasigi toz seker

1 paket krema

3 su bardag st

2 yumurta

Muhallebisinin sogumasi gerektiginden éncelikli olarak kremasini hazirlayalim.

Puding icin; nisasta, sekeri derin bir tencereye aldiktan sonra Uzerine sit, krema ve yumurtalari ekleyerek
kabarana dek ¢irpin.

Ardindan, kisik ateste koyulasana dek pisirin. Krema soguduktan sonra pudra sekeri ve vanilyayi ekleyin, bir
kez daha ¢irpin.

Pasta kekini 6nce yatay bir sekilde ortadan kesip, daha sonra kiiglik kareler olacak gekilde balin.
Uzerlerine cilek regeli strin.

Tatl igin sectiginiz kasenin en altina yerlegtirin.

Biraz ¢ilek ekledikten sonra kremanin yarisini gileklerin Gzerine ekleyin.

Bir kez daha kesilmig pasta keklerinden ekledikten kalan pudingin hepsini dékun.

En son cilek ve nane yapraklariyla sUsleyin.

Buzdolabinda soduttuktan sonra servis edebilirsiniz.
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