&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TRIFLE

1 paket kedi dili biskivi

1 yemek kagig pudra sekeri
400 ml krema

1 paket vanilya

Dogranmig gilek

Iri rendelenmis cikolata
Puding igin:

2 yumurta

2 yemek kagigi misir nisastasi
2 yemek kagsidi kakao

5 yemek kasigi toz seker

200 ml krema

1 su bardagindan iki parmak fazla sut
1.5 su bardadi damla ¢ikolata

Cay yanina degisik tatl arayanlarin kurtaricisi olan trifle tarifine bayilacaksiniz. Once pudingi yapmaya baglayin.
Nisasta, seker ve kakaoyu tencerede karistirin. Stt, krema ve yumurtalari ekleyerek iyice ¢irpin. Damla
cikolatalari ilave edin ve orta ateste surekli karigtirarak kivam alana kadar pisirin.

Pudingi bir kAseye aktarin ve karigtirarak sogutun.

Bagka bir kapta kremaya pudra sekeri ve vanilya ekleyerek mikserle koyulasincaya kadar ¢irpin.

Kedi dili biskivileri dograyip yarisini servis kasesinin tabanina yayin. Gilek ve gikolata rendesinin yarisini
ekleyin. Cirpilmis kremanin yarisini gileklerin Gzerine yayin. Soguyan pudingi kremanin Gizerine ekleyin.

Kalan biskuvi, gilek ve gikolatayi ayni gekilde ekleyin. Kremayi en Uste ekleyin.

Istege gore cikolata ve ¢ilek ile susleyin. Buzdolabinda soguttuktan sonra servis yapin.
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