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TRIFLE (IRLANDA)

1 paket kedidili bisklvi

1 su bardag gilek receli

Geyrek su bardag cilek suyu (Regeli sulandirarak da kullanabilirsiniz)
1 paket cilekli j6le

1 paket vanilyali puding

2 su bardagi krema

Yarim su bardag pudra sekeri

Sislemek icin:

Gilek

Cilekli joleyi paketin Uzerinde tarif edildigi sekilde hazirlayin ve sertlesmesini bekleyin.
Kedidili biskuvileri ortadan ikiye bdliin.

D0z ylizeylerine bolca regel sirlp parcalar sandvi¢ gibi birbirine yapistirin.
Sandvicleri kasenin tabanina ve gevresine glzelce yerlestirip Uzerine gilek suyunu serpin.
Sertlesen j6leyi mikserle ¢irpip kdpik haline getirin.

KdépUgu sandviglerin tGzerine yayin.

Pudingi paketin Uizerinde tarif edildidi sekilde hazirlayip sogutun.

Soguttugunuz pudingi kdépugun Gzerine dékdin.

Kremayi ve pudra sekerini derin bir kasede kivam alana kadar ¢irpin.

Kremayi da pudingin Uzerine yayin.

Mevyelerle susleyip servis edin.
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