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TRIYESTE MAKARNASI

Sadeyagla misirdzi yagdi karisiminda, ince dogranmis soganlari pembelesinceye kadar kizartiniz, sonra iyice
temizleyip yikayacaginiz ve kiyarcasina ufak pargalara béleceginiz mantarlarn kaba katiniz. Tuzunu, biberini
serptikten sonra mantarlari iyice pisiriniz. Gerekirse yarim bardak kadar et veya tavuk suyu da katabilirsiniz.
Mantarlar pisince icine ince ince dogranmig salam parc¢alari atiniz. Bir slire de salamla pisirdikten sonra salgayi
atesten indiriniz.

Bir baska kaba tuzlu su koyup kaynatin. Su kaynayinca icine makarnalar atip haglayin. Makarna geregi kadar
pisince suyunu suzlp tencereyi yine atese oturtun. Salgay makarnanin Gzerine dékuin. Delikli bir kepgeyle
birka¢ kere harmanlayip salcayl makarnayla iyice karistirin. Sonra servis tabagina bosaltin ve buhari tite tite
sofraya gikarin.
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