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TRAVADOS

Nedim Atilla

(Kalbura Basma)
MALZEMELER:

Hamuru:

1 bardak sivi yag,

1 bardak su

1 corba kasigi toz seker

1 tutam yemek sodasi

1 tutam toz targin

Aldigi kadar un

IC ICIN

2 bardak ince ¢cekilmis ceviz
2 corba kagsi@i ¢cekilmis turung regeli
1 tath kasigi bal

1 adet yumurta

SURUBU IGIN

2 bardak bal

1 bardak seker

3 bardak su

YAPILISI:

Yag, su, toz seker, yemek sodasi, tar¢in ve unu hamur olacak sekilde yogurun. Elde edilen hamuru kic¢ik toplar
seklinde ayirip her birini elle acin. ic malzemeyi karistirip hamurun igine yerlestirin. Yarim ay seklinde sarip
kapatin. Tepsiye dizin ve 30 dakika isitilmig firinda pisirin. Soguyunca surubunu hazirlayin. Bal, seker ve suyu
ateste koyulasincaya kadar kaynatin. Olusan képukleri delikli kasikla alin. Surup koyulasinca travadolar beser
onar i¢gine atin. 5-10 dakika karistirarak pisirin. Travadolari delikli bir kasikla tabaga alin. Kalan surubu Gzerine
doékan. En son kalin ¢ekilmis cevizi travadolarin tizerine koyun.

© lezzetler.com tarif n0:39854 « adi: Travados * génderen:siyami « indirme tarihi:16.05.2025 - 06:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/travados-vt29741
http://www.tcpdf.org

