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TRANSPARAN KUTLAMA PASTASI

1,5 paket Pakmaya Pandispanya Un

5 orta boy yumurta

8-9 yemek kasigi (110 ml) su

2 paket Pakmaya Vanilyali Pasta Kremasi

3 su bardagi (600 ml) soguk sut

2 yemek kagsidi (50 g) yumusak margarin

1 paket (75 g) Pakmaya Kuru Meyve Sekerlemesi
150 g cilek

150 g bégartlen

150 g ahududu

Ara katmanlar ve Ustl icin Pakmaya Vanilyali Pasta Kremasi[?ni, margarini ve buzdolabindan ¢ikardiginiz
soguk suti krem haline gelene dek dnce yavas sonra hizli devirde mikserle ¢irpin.

Diger hazirliklari yapana dek kremayi buzdolabinda bekletin.

Pandispanya i¢in firninizi 160 dereceye ayarlayip isitin.

Pandispanya unu igin ¢irpma kabinda yumurtalari, suyu ve Pakmaya Pandispanya Unu[ZInu ekleyip mikser
yardimi ile 6nce yavas sonra hizli devirde 5-6 dakika ¢irpin.

Pandispanya hamurunun 1/3[2]ini yaglanmis kelepgeli kaliba dokiin. Kalan 2/3[2lsini ayni boyutta bagka bir
yaglanmig kelepgeli kaliba dékin. Kaliplari firina yerlegtirin.

Daha az hamur koydugunuz kaliptaki hamuru 20.dakikada kontrol ederek firindan ¢ikarin. Kalan hamuru 10
dakika daha pigirin.

Yani her iki hamurun miktari farkli oldudu i¢in daha az hamuru olani firndan erken ¢ikartmalisiniz ki ok pisip
kitir kitir olmasin.

Pandispanyalari firindan aldiktan sonra oda i1sisinda sogumaya birakin.

Pandispanyalari kaliptan ¢ikarin ve fazla hamur koymus oldugunuz pandispanyayi uzun ve tirtikl bir bicak
yardimi ile tam ortasindan enine ikiye kesin.

Tabana hazirlamis oldugunuz kremanin 1/3[Zini isterseniz sikma torbasi, isterseniz spatula yardimi ile yayin.
Uzerine Pakmaya Kuru Meyve Sekerlemesi ve taze meyvelerden serpip pandispanyanin diger yarisini izerine
kapatin. Bu katman icin de kremanin 1/3[2ini yayin, taze meyve ve Pakmaya Meyve Sekerleme[?lsi serpin.
Pastanin en UstU igin kalan malzemenin tamami ile ayni iglemi yapin.

Buzdolabina kaldirin. Dinlenmesi ve daha iyi bir kivam almasi igin 1-2 saat bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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