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TRANS NEDIR

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Trans, orijinali Tranche olan Fransizca bir kelimeden dilimize gegmistir. Etleri belirli kalinlikta kesme veya bitin
blylk parcadan porsiyonluk pargalara ayirma anlaminda kullanilimaktadir.

Serviste konugun gézi dninde etlerin dilimlenmesi, porsiyonlanmasi veya temizlenmesi islemine trang adi
verilir.

Trans, kesilip par¢calanmadan bitln halde pisirilen et yemekleri, baliklar, tavuk ve diger kimes hayvanlari ile av
etlerinin kesilip porsiyonlagsmasi ve gerekenlerin temizlenip dilimlenmesine denir.

Butln halde hazirlanan yemeklerin misafirlerin gdzleri dniinde kesilip porsiyonlagsmasi (Tranche) isinin tarihi eski
Yunanlilara ve Romalilara kadar dayanmaktadir.
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