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TRAMISU

Malzeme

1 adet kakaolu pasta tabani

1 litre st

1 paket labne peyniri

1 paket vanilya

1 su bardagi un

1.5 su bardagi seker

Yarim paket kakao (istege gore 1 paket)
Yarim paket Bizim Mutfak Margarin

Hazirlanisi

Tencereye bosaltilmis olan 1 litre sttln igerisine 1 su bardadi unu ve 1,5 su bardagi sekeri atip orta ateste
kaynayana kadar karigtirin. Karisim kaynadiktan sonra 1 paket pabne peynirini, 1 paket vanilyayi ve yarim paket
margarini karigsima ekleyip karistirmaya devam edin. Kisik ateste 5 dakika daha kaynadiktan sonra ocaktan
indirin. Ayri bir kapta kakaolu pasta tabanimizin Gzerine biraz sit gezdirin (Yumusak olmasi icin). Atesten
indirdiginiz karigimi digarida 5 dakika beklettikten sonra pasta tabanimizin arasina ve lGzerine iyice yayarak
srin. 15 dakika disarida bu sekilde beklettikten sonra kakaomuzu pastamizin Gzerini tamamen kapatacak
sekilde sirin ve buzdolabinda 2 saat sogumaya birakin. Daha sonra istedeginiz sekilde servis yapin.
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