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TRAKYA USULU KEREVIZ

2 orta boy kereviz (kabuklar soyulup, haglanarak stizilmis ve iri parcalar halinde dogranmig)
1 corba kasigi maydanoz (kiyilmis)
Marinad:

2 su bardag tavuk suyu

1/2 su bardagi zeytinyagi

1 limonun suyu

1 parca limon kabugu

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

6 tane-karabiber

6 kisnis (istenirse)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber (¢ekilmis)
Baharat torbast:

4 sap maydanoz

1 defne yaprag

1 fiske kekik

Tavuk suyu, zeytinyadi, limon suyu, limon kabugu, sarimsak, baharat torbasi, tane-karabiber, kisnis (istenirse),
tuz ve biberi orta boy bir tencereye koyup orta ateste kaynatiniz. Kaynayinca, tencerenin kapagini kapatip
marinadi agir ateste 15 dakika daha kaynattiktan sonra, kerevizleri katip tencerenin kapagini kapatarak, 25
dakika, kerevizler iyice yumugayana kadar pigiriniz. Delikli kepceyle kerevizleri stizlip yayvan bir kaseye
aktariniz.

Atesin altini acip, tencerede kalan marinadi yarisini gcekene kadar kaynatarak, kasedeki kerevizlerin Ustiine
dékiniz. Kasenin UstlinU kapatip buzdolabinda en az 5-6 saat, arasira kagikla marinaddan alip kerevizlerin
Usttine dokerek bekletiniz. )

Kerevizleri marinaddan ¢ikarip dizenli bigimde bir servis tabagina yerlestiriniz. Ustline biraz marinaddan dékap,
maydanozla sisleyerek servis ediniz.
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