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TRABZONHURMASI PURELI ZERDEGALLI MUHALLEBI

1 kg sit

2 ¢orba kagiJi nisasta
2 ¢corba kasigi un

100 gr margarin

2 adet olgun trabzon hurmasi
1 subardagi tozseker
1 tatl kasig zerdecal
2 adet cubuk targin
Sislemek igin:

Targin

Ceviz

FrenkGzima
Hindistancevizi

Tencereyi orta atese koyun igine sitl nisastayi unu yikayip kabugu soyulup plre halindeki tarbzonhurmlarini,
zerdegall, tozsekeri, 2 adet gubuk tarcini sdrekli gipma teli ile karigtirirak tGzeri g6z géz olana dek pisirelim.
Atesten alinca mikser kabina koyup ilininca margarini mikserle 2-3 dk ¢irpin krema haline geliyor.

Kuplara pay edelim, Uizerien toz targin, hindistancevizi, ceviz frenkiizimu ile susleyelim.
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