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TRABZON PEYNIRLISI

350 gr hamur
70 gr Trabzon peyniri

Peynir bir gin dnceden dogranir, rendeye vurulur ve bir miktar su karistirilarak dinlenmeye birakilir. Un, tuz ve
maya karigtirilarak ekmek hamurundan daha gevsek hamur elde edilir. 350 gr.lik kesilerek sekillendirilir. Hamur
tahta tzerinde dinlendirilir. Firin 200 derece sicaklijinda hazirlanir. Yine ayri bir tahta Gzerinde kayik seklinde
hazirlanan hamur icine peynir konulur ve Gzerine firga ile su veya un bulamaci surtlerek firina strdltr. Pigince
icine tereyagu konularak servis yapillir.
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