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TRABZON KURABIYESI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
200 g oda sicakliginda tereyagi

1 su bardagi toz seker

1 yumurta

0,5 su bardag sivi yag

0,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Uzeri icin:

0,5 su bardag findik kirngi

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un, misir unu ve hamur kabartma tozunu derin bir kaba alin ve karistirin. Uzerine tereyadi, toz seker, yumurta,
sivi yag, sut ve sekerli vanilini ilave edip yumusak bir hamur elde edinceye kadar yodurun. Hamuru iki esit
parcaya bolun ve her birini yuvarlayarak 25 cm boyutunda uzatin. Tezgaha 2 yemek kagigi findik kirndi serpin ve
ruloyu Gzerinde 1-2 kez yuvarlayip hamura yapigmalarini saglayin. Bicak yardimi ile 2 cm kalinliginda dilimleyin
ve firin tepsisine siralayin. Ikinci hamuru da ayni sekilde hazirlayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra servis yapin.
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