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TRABZON HURMASI PURESI YATAGINDA DANA
BONFILE

500 gr. dana bonfile

3 dis sarimsak

1 dal biberiye

Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Tereyagdi

Trabzon hurmasi piresi igin:
4 adet Trabzon hurmasi

4 yemek kasigi ¢ig krema

Teflon tavada tereyadi ve sivi yagdi kizdiriyoruz. Etleri arkali 6nlt mihurliyoruz. Sonra biberiye daliyla beraber
didukld tencerede pigiriyoru. Trabzon hurmalarini ezip krema ile karistirip pisiriyoruz. Pisen etleri dilimleyip
purenin Uizerinde servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:171750 « adi:-Trabzon Hurmasi Piiresi Yataginda Dana Bonfile « génderen:Selver Somuncu « indirme
tarihi:01.04.2025 - 13:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/trabzon-hurmasi-puresi-yataginda-dana-bonfile-vt119970
https://lezzetler.com/trabzon-hurmasi-puresi-yataginda-dana-bonfile-vt119970
http://www.tcpdf.org

