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TRABZON HURMALI KREP

1 kutu hazir krep malzemesi

1.5 su bardagi sit

1-2 adet Trabzon hurmasi (¢ok olgunlagmis olmali)
3-4 corba kasig tozseker

Yarim portakalin rendelenmis kabugu

Tavay! yaglamak igin:

Siviyad

Hazir krep malzemesine sutl ilave ettikten sonra iyice ¢alkalayin.

Ocaga oturttugunuz yapismaz ylzeyli tavayi yagladiktan sonra isitin.

Isinan tavaya iyice ¢alkaladiginiz krep karisimindan sikin. Tavayi saga-sola hareket ettirerek malzemenin
yayllmasini saglayin.

Krebin alti pistiginde spatula yardimiyla alt-Ust ¢evirin.

Hurmalarin kabugunu soyduktan sonra iglerini ptre haline getirin.

Tozseker ve rendelenmis portakal kabugu ile karistirin.

Kisik ateste arada bir karigtirarak koyulagsmaya baslayana dek pisirin. Fazla koyulagsmadan ocaktan alin ve
sogumaya birakin.

Krebin i¢ine hurma plresi strln.

Rulo sarip dilimleyerek servis yapin.

Not: Bir kutu krep malzemesinden yaklasik 6 adet krep yapiliyor. Arzuya gére rulolarin tGzerine pudrasekeri ya
da cikolata sosu ekleyerek servis yapabilirsiniz.
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