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TRABZON HURMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

2 adet olgun Trabzon hurmasi
2 su bardagi un

Targin

2 adet kabartma tozu

Yarim ¢ay bardagi ceviz

Oncelikle kuru malzemeleri ayri bir kapta eleyerek ayiriyoruz. Daha sonra ayri bir kapta; pire halindeki cennet
hurmalarini, sekeri, yagi ve yumurtalar pttirld kalmayacak hale gelene kadar ¢irpiyoruz. Hamurun kivamina
gore 1-2 yemek kasigi daha un ekleyebilirsiniz ve kuru malzemeleri de ilave edip, tekrar ¢irpiyoruz. Yaglanmig
kaliba dokip, 180 derece firinda 45-50 dakika pisiriyoruz. Kirdanla kontrol edip, olmamigsa biraz daha
pigirebilirsiniz.
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