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TRABZON HURMASI PURELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

Yarim su barda@i ¢ekilmis ceviz
Yarim su bardag damla ¢ikolata
1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4 yemek kasigi sut (Kivam koyu olursa)
2,5 su bardagi un

3 adet trabzon hurmasi

Trabzon hurmalari kabuklari soyulur ve i¢ kismi rondodan gegirilerek pure haline getirilir. Ve kenara alinir. Toz
seker ve yumurta karistirma kabina alinarak mikserle cirpilir. Cirpildiktan sonra sivi yag eklenerek karistirma
islemine devam edilir. Ardindan un kabartma tozu ve vanilya elenerek karigima ilave edilir. Diger malzemeler de
eklenerek karigtirilir. Kivami koyu olursa yumurta ve un kalitelinizle alakali 4 yemek kasigi sut ekleyebilirsiniz.
Karisim yaglanmis kek kalibina koyularak 180 derece isitilmig firinda pisirilir. Kiirdan temiz ¢ikana kadar pisirilir.
Soguduktan sonra kek kalibindan gikarilir. Dilimlenerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:171751 « adi:-Trabzon Hurmasi Pireli Kek « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:21.05.2024 - 21:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/trabzon-hurmali-kek-vt55427
http://www.tcpdf.org

