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2 su bardagi un

1 tutam tuz

1.5 cay kasidi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi karbonat
1 cay kasigi targin

2 cay kasig muskat

1 tutam karanfil

3 yumurta

2 Trabzon hurmasi

1 su barda@i aygicek yagi
3 yumurta

1.5 su bardag toz seker
Uzeri igin:

Pudra sekeri

TRABZON HURMALI KEK

Un, tuz, kabartma tozu, karbonat, tar¢in, muskat ve karanfili bir kapta karistirn. Kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini
¢lkardiktan sonra ezerek plre haline getirdiginiz Trabzon hurmasi, aygicek yagi ve sekeri mikserle ¢irpin.
Karigima yumurtalar teker teker ekleyerek karistirmaya devam edin. Unlu karigimi ekleyin. Kek harcini igi
yaglanmis kek kalibina ddkip dnceden 165 derecede isitilmis firinda 50-60 dakika pisirin. Pisen keki firindan
alin ve Iinana kadar kalipta bekletin. Keki kaliptan dikkatlice ¢ikarip izgara teli Gzerine alip sogutun. Pudra

sekeri serpip servis yapin.
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