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TOZ TARHANA CORBASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 Su Bardag@i Toz Tarhana

2 Corba Kasigi Tereyag!
Kirmizibiber

Tuz

6 Su Bardagi Su ya da Et Suyu

Toz tarhana 1 bardak soguk suyla islatilip eritilir. Diger tarafta bir tencereye 5 bardak su ile tuz konulur. Orta
ateste kaynamaya birakilir. Su kaynamaya baslayinca ezilip sulandirilmis tarhana, agir agir ve bir yandan da
karistirilarak tencereye dokulur. Karistirmaya ara vermeden, yaklasik 10 dakika pigirilir. Pisen ¢orba késelere
bosaltildiktan sonra, kizdirilan tereyagina kirmizibiber eklenerek gorbanin tzerine dokulir ve sicak servis yapilir.

Not: Arzuya gbre pismesine yakin i¢ine 2 dis ezilmis sarimsak ya da nane konulabilir.
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