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TOYGA CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Demet maydanoz,dereotu
1 Adet sogan

1 Kahve Fincani piring

1 Fincan nohut

1 Bardak YOGURT

300 gr kiyma

Sogan rendelenip bir corba kagigi sana margarin ile kavrulur.Uzerine yaklagik 10 bardak su konup,kaynamaya
birakilir.Su kaynayinca pirin¢ ve haslanmig nohutumuzu ilave edelim.Bu arada kiymaya karabiber ve tuz atip
yoguralim.Misket seklinde kofteler hazirlayip kaynamakta olan ¢orbanin igine atalim.Bir iki tagim kaynadiktan
sonra ince ince kiyilmig dereotu ve maydanozu katalim.Corba kivamini buldugunda ocagin altini
kapayalim.Corba ilininca yogurdu sulandirip ¢corbaya ilave edip, karigtiralim.Bir kagik sana margarini tavaya
koyalim.Igine pulbiber ekip cizdiralim.Servis esnasinda ¢corbamizi cizdirdigimiz sosu dékelim.
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