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TOYGA CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet yumurta

1 Su Barda@ bugday

2 Corba Kasigi un

1 Su Bardag@i nohut

0,5 Adet limon suyu

1 Kase yogurt

Bugday ve nohutu ayri kaplarda haglayip sularini siiziin. Tencereye sicak su koyup haglanmig nohut ve bugday!
ilave edin. Bu esnada terbiyesi i¢in derin bir kasede yogurt, un, yumurta ve limon suyunu karistirin. Uzerine énce
soguk sonra sicak su ilave ederek iyice ¢irpin. Terbiyeyi tencereye karistira karigtira ekleyin ve kaynamaya
birakin. 10-15 dakika kadar kaynattiktan sonra tuzunu da ilave ederek gorbanizin altini kapatin. Sana margarini
tavada eritip naneyi ekleyin. Bir kag kez ¢evirip ocaktan alin ve ¢orbanizin tzerine gezdirin.
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