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TOYGA CORBASI

12 bardak et suyu

1/2 bardak piring

1/2 bardak nohut

1 tane yumurta

1 kahve kagsigi kirmizi biber
2-3 bardak yogurt

1,5 kasik yag

2,5 kaslk un

15 dal maydanoz

1 kahve kasigi nane

Nohut aksamdan islatilir. Corba pisecedi zaman nohut iyice haglanir, soguk su ile yikandiktan sonra kabuklari
¢ikarlir. Yarim bardak piring ayiklanip, yikanir. Bir tencerenin igine nohut, et suyu ve piring bir arada atese
konur. Kiyilmis maydanoz ve tuz atilir. Piringler ezilecek hale gelinceye kadar pigirilir.

Servis yapilmadan az 6nce, un, yogurt ve yumurta iyice ¢arpilir ve yarim bardak su ile sulandirilir. Kaynamakta
olan ¢orbaya ilave edilerek bir tagim pisirilir. Atesten alindiktan sonra nane serpilir. Diger taraftan bir kdse iginde
kirmizi biber yagda kizdirilir ve gorbanin Ustiine gezdirilir.
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