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TOYGA CORBASI

Yarim su barda@ yarma

1 su bardagi stizme yogurt

2 yemek kagigi un

1 adet yumurta sarisi

1 su bardag haslanmig nohut
5 su bardagi su

Tuz

Uzeri icin:

2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi kuru nane

Nohutlari 8-10 saat dnceden islatip ¢orbayl yapmaya baglamadan énce haglayin.
Yogurt, yumurta ve unu tencerede bir araya getirin.

Uzerine 1 su bardagi su ekleyip guizelce ¢irpin.

Kalan 4 su bardagi suyu da tencereye ekleyin.

Yarmalari da ilave edip kaynayana kadar karigtirarak pigirin.

Hasladidiniz nohutlar da ekleyip yarmalar yumusayana kadar arada karigtirarak pisirin.
Yarmalar yumusayinca ¢orbayi ocaktan alin.

Tereyagini tavada kizdirip naneyi ilave edin ve bir iki dakika cevirin.

Uzerine naneli yagi doktuginiz corbayi kaselere bolUstirip servis edin.
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